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Ref: Actiune de control privind conditiile igienico-sanitare de functionare a
unitatilor de turism si taberelor scolare

In vederea asigurarii unor conditii igienico-sanitare corespunzatoare precum si
pentru a preintdmpina eventuala aparitie a unor factori de risc cu impact pe sanatate,
Inspectia Sanitara de Stat a Ministerului Sanatatii a initiat conform Planului National
pentru Anul 2016 actiuni de control pentru verificarea respectarii legislatiei in vigoare,
privind conditiile de functionare a taberelor scolare si a unitatilor de turism. Actiunile de
control se desfasoara pe toata durata sezonului estival 2016, respectiv in perioada
22.06 - 9.09.2016.

In cadrul acestor actjuni de control au fost verificate 101 tabere scolare si 3594 de

unitati de turism, din care:

- 706 unitati de cazare hoteliera

- 810 pensiuni turistice

- 1922 unitati de alimentatie publica

- 59 unitati de alimentatie colectiva (altele decat blocurile alimentare din taberele

scolare)

- 37 unitati de catering

- 60 campinguri

Pentru deficientele constatate au fost impuse masuri cu termene precise pentru
remedierea acestora si au fost aplicate un numar de 784 de sanctiuni
contraventionale din care:

e Avertismente: 401
e Amenzi: 374 in valoare de 404.200 lei
e Decizii de suspendare a activitatii: 8
e Decizie de inchidere a activitatii: 1
Actiunile de control in unitatile de turism precum si cele 378 actiuni de recontrol in
toate obiectivele se deruleaza pe toata durata sezonului estival pana la data de
9.09.2016 si vizeaza:

» Verificarea respectarii prevederilor Ordinului MS nr. 1955/1995 pentru aprobarea
Normelor de igiena privind unitétile pentru ocrotirea, educarea si instruirea copiilor
si tinerilor si a Ordinului MS nr. 119/2014 pentru aprobarea Normelor de igiena si
a recomandarilor privind mediul de viata al populatiei;



» \Verificarea respectarii prevederilor Legii nr. 123/2008 privind comercializarea
produselor alimentare in incinta unitatilor de invatamant;

» Verificarea respectarii prevederilor Ordinului MS nr. 976/1998;

» Conformitatea produselor biocide (avizare, etichetare, utilizare) la prevederile HG
nr. 617/2014 privind stabilirea cadrului institutional si a unor masuri pentru
punerea in aplicare a Regulamentului (UE) nr. 528/2012 al Parlementului
European si a Consiliului din 22 mai 2012 privind punerea la dispozitie pe piaté si
utilizarea produselor biocide;

» Verificarea respectarii prevederilor Hotararea Guvernului nr. 355/2007 si ale
Ordinului MS nr. 1225/5031/2003.

Principalele deficiente identificate in rapoartele transmise de directiile de sanatate
publica au fost:

5 unitati din cele controlate nu aveau autorizatie sanitara de functionare
(acestea au fost tabere: una functiona ca o pensiune si a respectat toate
masurile si termenele impuse la controlul anterior, una a refuzat controlul fapt
pentru care i s-a suspendat activitatea, una nu avea documentele necesare
in vederea obtinerii autorizatiei sanitare de functionare si i-a fost suspendata
activitatea, una la data controlului Tsi incheiase activitatea si alta avea
autorizatia de functionare suspendata deja, fapt pentru care a fost inchisa si
Directia de Tineret si Sport judeteana a fost sanctionata cu amenda)

0,7% din retelele publice si cele proprii de alimentare cu apa nu corespund,
(neefectuarea monitorizarii de control a calitatii apei potabile, nu se asigura
apa calda curenta, neluarea masurilor in vederea verificarii apei intr-un
laborator acreditat, neprezentarea buletinelor de analiza privind potabilitatea
apei);

9,0% din blocurile alimentare cu spatii insuficiente si necorespunzatoare
(spatii improprii, lipsa curateniei, dotarea cu utilaje si ustensile insuficiente,
organizarea deficitara a procesului de productie alimentara, nerealizdndu-se
orientarea fluxului tehnologic intr-un singur sens si favorizandu-se
incrucisarile intre fazele salubre si insalubre, nemarcarea suprafetelor de
lucru, neasigurarea functionarii in permanenta a spatiilor frigorifice,
neasigurarea controlului si inregistrarii temperaturii in aceste spatii si
neintretinerea lor prin neefectuarea reparatiilor, reviziilor si a igienizarii,
pastrarea necorespunzatoare a probelor alimentare, transportarea,
depozitarea sau expunerea alimentelor sub forma de materii prime sau
semifabricate, impreuna cu produse finite, care se consuma fara prelucrare
termica si fara asigurarea conditiilor corespunzatoare pentru fiecare
categorie, neefectuarea operatiunilor curente de curatenie, lipsa datelor de
identificare a materiilor prime, etc);

neasigurarea Si nerespectarea masurilor stabilite pentru protectia sanitara a
produselor alimentare si consumatorilor la punctele fixe sau mobile de
desfacere stradala a alimentelor;

neevacuarea periodica si ori de cate ori este necesar a continutului instalatiei
de colectare a apelor uzate;

spatii neigienizate de depozitare a lenjeriei, circuit functional
necorespunzator, lenjerie insuficienta sau partial deteriorata;

neasigurarea circuitului corespunzator in spalatorie;



neefectuarea periodica sau dupa necesitate a lucrarilor de igienizare si/sau
reconditionare paviment/mocheta la nivelul camerelor de cazare si a spatiilor
aferente, precum si a unitatilor alimentare;

grupuri sanitare exterioare cu pereti deteriorati, spatii neigienizate

neutilizarea echipamentului de protectie curat si complet pentru personal,

in 2,6% dintre unitatile controlate nu era efectuata corespunzator curatenia,
dezinfectia si deratizarea;

utilizarea de substante dezinfectante expirate;

in 2,5% dintre unitati se simtea lipsa sau asigurarea in cantitati insuficiente a
unitatilor cu produse biocide si a celor de curatenie, utilizarea incorecta sau
conform instructiunilor producatorului a produselor biocide si/sau nepastrarea
lor in conditii care sa prevind modificarile fizico-chimice si ale proprietatilor
acestora, lipsa avizului sanitar si a fisei cu datele de securitate a produsului
biocid;

neefectuarea n proportie de 4,5% a examenelor medicale obligatorii de catre
personalul angajat, neincheierea fiselor de aptitudini precum gi neefectuarea
in proportie de 15% a cursurilor de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena, cu consecinte grave asupra sanatatii consumatorilor,
in special in aparitia focarelor de toxiinfectie alimentara sau ale altor boli
digestive;

nerespectarea recomandarilor primite in urma controlului anterior.

Deciziile de suspendare a activitatii s-au luat in cea mai mare parte din cauza
neconformitatilor apei potabile din unitatile respective, refuzul controlului sau
nerespectarea masurilor si recomandarilor stabilite in urma controalelor anterioare.

Deficientele constatate au fost in mare masura remediate, aceasta constatandu-
se cu ocazia recontroalelor efectuate.

Consideram ca neconformitatile constatate se datoreaza in mare parte:
functionarii sezoniere a unitatilor, ceea ce implica necunoasterea si
nerespectarea normelor sanitare in vigoare,

resurselor financiare limitate alocate pentru asigurarea conditiilor de igiena
necesare functionarii,

personalului angajat pe durata determinata, necalificat si neinstruit cu privire
la normele de igiena specifice activitatii desfagurate.

Directiile de sanatate publica teritoriale au informat autoritatile locale de care
apartin unitatile de turism si taberele scolare controlate, asupra neconformitatilor
constatate si au solicitat luarea masurilor ce se impun in vederea remedierii
deficientelor.

Pentru informarea corecta a populatiei, va rugam sa aprobati afisarea pe site-ul
ministerului, la rubrica ,Control in sanatate publica” a prezentului raport.

Cu deosebita consideratie,
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